
COUPS DE CŒUR ET LOCALES 

Houppe – Lupulus – Saint-Monon (75 cl) 10,90 €

Geuze artisanale (37,5 cl) 6,00 €

Saint-Monon d’Ambly 8° au miel (33 cl) 4,15 €

La Chevetogne (33 cl)  3,90 €

Éprave • Cambrée – Chinette – Triple (33 cl) 4,15 €

Trilogie d’Éprave (3 galopins) (p. p. - min 2) 9,15 €

AU FÛT

Carlsberg • 25cl : 2,80 € • 45cl : 5,00 €

St-Hubertus • blonde (33 cl) : 4,15 € 

Kriek Liefmans • 25 cl : 3,60 € • 33 cl : 4,15 €

Chouffe • 33 cl : 4,15 € 

SANS ALCOOL

Carlsberg 00  3,30 €

TRAPPISTES 

Rochefort • 6 : 4,50 € • 8 : 4,80 € • 10 : 4,95 € 
Triple : 4,75 €

Chimay • 7° : 4,50 € • 8° : 4,70 € • 9° 4,95 €

Orval • 6,2° : 4,60 € • 6,2° (+ de 6 mois) : 5,20 €

Westmalle • 7° : 4,50 € • 9° : 4,95 €

Achel 8° : 4,50 €

TRAPPISTES D’AILLEURS

Mont des Cats « Ambrée » (France) 6,50 €

Gregorius brune (Autriche)  7,50 €

Tre Fontane blonde (Italie) 7,50 €

Spencer blonde (Etats-Unis)  7,50 €

La Trappe • Witte : 4,50 € • Blonde : 4,50 € •  
Isid’Or : 4,70 € • Triple : 4,80 € • Quadruple : 4,95 €

CARRÉ DE TRAPPISTES  
Galopins (16cl) servis avec fromage et saucisson

Carré de Trappe (4 galopins)  11,95 € (p. p. - min 2) 

(witte, blond, triple, quadruple)

Carré Rochefortois (4 galopins)  11,75 € (p. p. - min 2) 

(6, 8, 10, Triple)

TRILOGIES TRAPPISTES  
Galopins (16cl) servis avec fromage et saucisson

Trilogie Rochefort (6°, 8°, 10°)  9,15 € (p. p.)

Trilogie Chimay (triple, rouge, bleu)  9,50 € (p. p. - min 2)

Trilogie Cistercienne  
(Orval, Rochefort 8°, Chimay bleue)  9,50 € (p. p. - min 2)

Bières

EAUX « CHAUDFONTAINE »

Plate / Gazeuse • 25cl : 2,30 € • 50 cl : 3,90 € •  
1 l : 6,20 € •

LIMONADES ET SOFTS

Coca – Fanta – Sprite – Tonic – Agrumes – Gini – 
Canada Dry – Fuze Tea lemon/peach 2,90 €

Supplément sirop artisanal de Florenville 
menthe marocaine, fraise, cassis, fleur  
sureau, rhubarbe, thym, sapin, cerise 1,00 € 

BOISSONS LACTÉES

Lait froid – Cécémel froid 3,00 €

JUS DE FRUITS

Upigny - 60km • Pomme • Pomme-cerise •   
Pomme-fraise 3,50 €

Minute Maid • Orange • Ananas • Tomate 3,10 €

Jus maison •  Orange: 4,90 € •  Citron:  5,20 €

Softs

COUPS DE    & APÉRITIFS MAISON

Crémant Gourmandise • Bouteille – Coupe 32 €/7,5 € 

Maitrank 30° du Pays d’Arlon   6,50 €

Élixir d’éternelle jeunesse de Havelange   6,50 €

Pineau des Charentes • Blanc – Rosé 6,50 €

Vin • Viognier Gourmand – Pinot gris Alsace 6,00 €

Roro (Picon, vin blanc, Cointreau, grenadine) 7,50 €

GINS BELGES SERVI AVEC TONIC

1836 Bleu : 10,50 € • Barrel : 10,50 € 

BIERCÉE : 10,50 € • FILLERS DRY :  11,50 € 

Buss 59 : 11,50 € • Rum 1836 : 12,00 € 

CLASSIQUES

Porto – Kir – Ricard – Campari – Picon 4,95 €

Gin Fizz  11,00 € 

Mojito  9,00 €

Spritz  9,00 € 

Suppléments • Coca – Jus d’ananas 2,20 €  
Vin blanc – Tonic – Bière 2,75 €  
Jus de fruits frais 3,50 €

SANS ALCOOL

Mojito Na (mojito, jus de citron,  
sirop de menthe marocaine bio) 7,50 €

Pisang / Bitter 4,50 €

Apéritifs & cocktails

PLATS ENFANTS Lasagne • Boulet liégeois • Boulet ardennais • Vol-au-vent • Jambon grillé  9,00 € DESSERTS ENFANTS Glace vanille • Glaces vanille-chocolat • Glaces vanille-fraise 3,90 €

Chips de Lucien (artisanal – Mettet)  3,50 € 

Chiffonade de jambon d’Ardenne (Vaux-sur-Sûre) 8,50 €

Le Menhir Géoparc de Rochefort (saucisson poivre)  8,50 €

Trio de saucissons ardennais (Trappiste, noix/Trappiste, fromage Rochefort) 8,50 €

Assortiment ardennais (pâté, saucissons, jambon, fromage de Rochefort)  12,50 €

Pâté de canard à la Trappiste et foie gras 15,00 €

Rillettes de canard – toast  15,00 €

Bâtonnets de fromages de Rochefort  11,00 €

Trio de fromages d’ici – toast  12,00 €

La terrine de campagne de grand-mère 26,00 €

Planche des amis (pâté, saucisson et jambon d’Ardenne, tête pressée, fromages locaux,  
rillettes de canard, pain de campagne et beurre de ferme)  45,00 €

À grignoter

LE VIN DU PATRON «ROCHEFORT DU GARD» VERRE 1/4 1/2 

Rouge – Rosé – Blanc 3,85 € 6,50 € 12,75 €

LE VIN AU VERRE VERRE 75 CL

Pinot Blanc Gourmandise – Alsace, Wihr-au-Val, France – Blanc 5,00 € 28,00 €

Batte de la Reine du Château de Bioul – Bioul, Belgique – Blanc 6,00 € 32,00 €

Saint-Chinan gourmandise – Cessenon sur Orb, France – Rouge 5,50 € 30,00 €

Pinot Noir Château Bon Baron – Lustin, Belgique – Rouge 7,00 € 39,00 € 

Alsace Pinot Noir Gourmandise – Alsace, Wihr-au-Val, France – Rouge 6,00 € 32,00 €

BLANC

Côte du Rhône cuvée Bonheur – Rochefort-du-Gard, France 26,00 €

Lirac – Rochefort-du-Gard, France  30,00 €

Pinot Gris du Domaine de la Marnière – Warsage, Belgique 32,00 €

Pinot Gris Gourmandise – Alsace,Wihr-au-Val, France 34,00 €

Mercurey du Domaine de l’Europe Guy Cinquin et Chantal Côte – Mercurey Bourgogne, France 33,00 €

Chardonnay Château Bon Baron – Lustin, Belgique 38,00 €

ROUGE 

Côtes du Rhône cuvée Bonheur – Rochefort-du-Gard, France 28,00 €

Côtes de Blaye, Benjamin de la Bertinière – Cubnezais et cezac bordeaux, france 29,00 €

Taille aux Renards domaine du Chenoy – La Bruyère, Belgique 30,00 €

Lirac – Rochefort-du-Gard, France 32,00 €

Bordeau Lalande de Pommerol – Lalande Pomerol, France  35,00 €

Mercurey du Domaine de l’Europe Guy Cinquin et Chantal Côte – Mercurey Bourgogne, France 38,00 € 

ROSÉ 

Saint Chinan gourmandise – Cessenon sur Orb, France 26,00 €

Côte du Rhône cuvée Bonheur – Rochefort-du-Gard, France 28,00 €

Tavel – Rochefort-du-Gard, France  30,00 €

BULLES 

Crémant Gourmandise Blanc – Alsace, Wihr-Au-Val, France 32,00 €

Gourmandise Rosé – Beaujolais, France  32,00 €

Campagne Morgan Domaine du Ry d’Argent – La Bruyère, Belgique 32,00 €

Alcools
ALCOOLS BELGES 

Grusalle 22° de Rochefort – sucré 6,00 €

Grusali 40° de Rochefort – sec  7,00 €

Cognac 40° de Rochefort-sur-Mer  7,20 €

Eau de Villée de Biercée  8,50 €

Eau de vie de framboise 45 °de Biercée  8,50 €

Limoncello  6,50 €

1836 Organic vodka  7,50 €

Eau de vie de poire – Biercée  8,50 €

Belgian Owl Whisky 11,00 €

Lambertus Whisky 12,00 €

Rhum brun 1836 10,50 €

Genièvre 5,00 €

CLASSIQUES

Cointreau, Grand Marnier, Calvados 7,60 €

Johnnie Walker, J&B 7,20 €

Diplomatico 9,00 €

Amaretto 6,50 €

SOUPE LÉGUMES MAISON (+ PAIN DE CAMPAGNE)  7,50 €

PLANCHES (+ PAIN DE CAMPAGNE ET CRUDITÉS)

Fromages – 6 variétés de fromages, fruits, noix  15,00 €

L’ardennaise – assortiment de charcuteries 14,50 €

La bûcheron – assortiment de charcuteries et fromages  17,50 €

La Gourmandise – fromages, charcuteries, foie gras, saumon fumé 28,00 €

Couvert supplémentaire : 2,50 € (pain, beurre) 

CROQUE-MONSIEUR (+ CRUDITÉS)

• Croque-Monsieur : 9,50 € • Parisien 10,50 €

• Italien 10,50 € • Madame 12,00 €

CROUSTILLANTS (TOASTS, JAMBON D’ARDENNE, FROMAGE, CRUDITÉS)

Méli mélo chèvre chaud : 13,50 € • Fromage de Rochefort : 12,50 €

OMELETTES, PÂTES ET QUICHES MAISON (+ SALADE MÊLÉE)

Omelette jambon-fromage : 10,50 € • Omelette jambon d’Ardenne : 12,90  €

Omelette ardennaise : 12,90 € • Lasagne au fromage de Rochefort : 14,50 €

Omelette fromage : 10,00 € • Omelette végétarienne : 10,00 €

Petite restauration

CAFÉS « DELAHAUT »  - NAMUR

Americano • Expresso • Ristretto 2,95 €

Double Expresso • Cappucino • 
Café viennois 3,50 €

Latte macchiato 3,90 €

Thé 2,95 €

THÉS « TEATOWER » - BAILLONVILLE

Thé à la menthe 
Thé vert Gunpowder à la menthe 3,70 €

Earl Grey impérial  
Thé noir à la bergamotte, jasmin 3,70 €

La lampe merveilleuse  
Thé noir à l’orange, cerise, rose, jasmin  3,70 €

Rooibos des étoiles filantes – Rooibos  
vanille, cannelle, jasmin, anis étoilé 3,70 €

Fruits des bois – Infusion de fruits à la  
pomme, églantier, sureau, cassis, myrtille 3,70 €

TISANES « UN BRIN DE CAMPAGNE » 
FLORENVILLE 

Chaud lapin (sarriette, menthe, ortie,  
gingembre, bleuet) 3,90 €

Tentation d’Eve (sarriette, sauge,  
verveine, gingembre, monarde) 3,90 €

L’après festin (camomille, mélisse,  
sauge, mauve) 3,90 €

Le calme retrouvé (verveine, origan,  
aubépine, rose, bleuet) 3,90 €

Atchoum (ortie, rose, fleur de sureau) 3,90 €

CHOCOLAT SIGOJI - ROCHEFORT

Cameroun 40% – lait onctueux 4,70 €

Baby Cameroun 40% – lait onctueux 3,70 €

Cameroun 65% – noir doux 4,70 €

Madagascar 90% – noir puissant 4,70 €

ALCOOLISÉS

Irish • French • Dom • Italian Coffee  9,00 €

Boissons chaudes AVEC 3 MIGNARDISES 

Les grogs de l’hiver

Le café de l’amitié (min 2 personnes)

Hot Pomme (sans alcool) – jus de pomme,  
jus de citron, sucre de canne, cuillère de miel de Rochefort 6,50 €

Hot Jumoma – Cognac, jus de pomme, jus de citron, sucre  
de canne, cuillère de miel de Rochefort 8,50 €

Vin blanc maison – vin blanc, jus de citron, sucre de canne 6,50 €

Vin rouge maison – vin rouge, jus d’orange, sucre de canne, cannelle 6,50 €

Servi dans une grolle avec zeste d’Orange, citron et sucre de canne 
accompagné de mignardises

Fleur des Alpes (genepi)  8,00 € / p.

Le Confrérie Grusale et Grusali 8,00 € / p.

Le Montagnard peket et cointreau 8,00 € / p.

Plats                   du jour
•  LUNDI : Crompires raclette de la ferme du plateau du Gerny  •  

•  MARDI : Potée au chou, saucisse, moutarde Bister  •  MERCREDI : Trio de grillades, sauce 
fromage et Trappiste de rochefort  •  JEUDI : Tartiflette « Divine Valentine » de Jambjoule  •   

•  VENDREDI : Poêlée de légumes du Champia aux scampis  •

UNIQUEMENT LE MIDI  ///  15,00 €  • à emporter : 10,00 €

Vous aussi !
   EST DE RETOUR...

UNE HISTOIRE DE GOÛT

ENTRE

Vins

Desserts

CRÊPES

Sucre : 4,80 € • Confiture : 6,50 € • Caramel au beurre salé de Rochefort : 7,00 € • Mikado : 9,50 €

Chocolat chaud et chantilly : 7,00 € • Banane et chocolat : 11,00 € 

NOS COUPS DE CŒUR 

Flan caramel au beurre salé de la Moligna 6,50 €

Crumble aux fruits rouges et coulis 8,50 €

Fondant au chocolat Sigoji et glace vanille 9,00 €

Gauffre mikado (vanille – chocolat chaud) 8,50 €

Crumble aux pommes 8,50 €

GLACES

Dame Blanche • Dame Noire • Brésilienne  9,00 €

Café Glacé – glace café, café, chantilly 9,50 €

Délice Gourmandise – glaces spéculoos,   
caramel & chocolat-noisette, chocolat,  
caramel au beurre salé, chantilly 10,00 €

Banana-Split – glaces banane & vanille,  
banane, chocolat chaud, chantilly 10,50 €

Vacherin Géopark – meringue, glace  
vanille, carramel, chocolat, amandes 11,00 €


